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DIVONNE-LES-BAINS  
PASSÉE EN REVUE

’art de vivre à la Divonnaise n’est pas un vain mot. C’est même une marque 
de fabrique forte. Un appel au bien vivre ensemble, au ressourcement et à la 
plénitude. L’image d’Epinal de la ville thermale par excellence qui repose sur une 

Histoire, des traditions, des hommes et des femmes. Avec la Divonne qui coule en son sein 
et irrigue ses veines, tout incite ici à la flânerie, la rêverie et à profiter de chaque instant, de 
chaque lumière, de chaque couleur.

Mais l’art de de vivre à la Divonnaise est aussi un trésor qu’il faut préserver, 
jalousement. Face aux monts Jura et à sa majesté Le Mont Blanc, chaque regard nous 
rappelle à la préservation de cet environnement qu’il faut coûte que coûte protéger.  
Les citoyens que nous sommes, engagés dans la vie de la cité, ont plus que jamais le 
destin des générations futures entre leurs mains. Cette responsabilité nous la mesurons 
pleinement, et c’est pour cela que nous avons volontairement et massivement orienté nos 
politiques publiques vers la transition écologique. La gestion de nos ressources en eau, la 
plantation de centaines d’arbres dans tous les quartiers de la ville, le développement des 
mobilités douces notamment sont et seront des marqueurs forts qui font et feront de 
Divonne-les-Bains, un cadre de vie où l’on viendra chercher la quiétude qui souvent manque 
à notre quotidien. L’art de vivre à la Divonnaise a encore de beaux jours devant lui.

Bonne lecture.
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 (1)

Balcon, terrasse 
ou jardin privatif 

Parc paysager

Appartements 
neufs à vendre 

du 2 au 4 pièces

Garage
individuel fermé

PRESTATIONS 
DE STANDING

RT2012 LOI 
PINEL

 (2)

Conditions disponibles auprès de nos conseillers commerciaux au numéro de téléphone indiqué sur le présent document. (2) Le non-respect des 
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QUOI DE NEUF 
à Divonne-Les-Bains ?

Escapade prometteuse à Divonne-les-Bains…

Textes : Sophie Guivarch

CA R N E T  D E  N OT E S CA R N E T  D E  N OT E S

DV Beach,  
nul besoin de partir plus loin !
Cet été, vous n’aurez pas à faire vos valises pour 
vous sentir pleinement en vacances dans une 
ambiance balnéaire digne des plus belles plages de 
la Côte d’Azur ! Le DV Beach de Divonne-les-Bains 
est incontestablement « the place to be » de l’été 
avec son restaurant lounge qui prend place cette 
saison sur du sable blanc et sa carte de tapas 
et de planches à partager. Outre les tartares, 
les gambas, brochettes de poissons et planches 
méditerranéennes…, le chef Frédéric Hervé propose 
désormais des ribs, des travers de porc ou encore 
des entrecôtes cuites sur le nouveau barbecue 
fumoir en céramique Kamado. Des plats à savourer 
au son des concerts et des DJ qui animent les lieux 
le vendredi soir. Du côté de l’espace Fun & Beach 
ouvert tous les jours en juillet et en août, rendez-
vous à la plage avec sa zone de baignade et une 
foule d’activités nautiques : location de pédalos, 
canoës, kayaks, Standup Paddle, sans oublier le parc 
aquatique Wibit, parcours aqua-ludique composé 
de gonflables sur l’eau accessible dès 6 ans qui fait 
le bonheur des plus jeunes mais aussi des grands. 
Entre cours de yoga sur la plage et toboggan géant, 
apéro lounge et transat au soleil, on ne s’ennuie 
jamais au DV Beach ! 

Le Garden, 
douceurs du jour et tapas du soir 
Bar à tapas, le Garden vous invite à profiter de son salon, 
de sa terrasse et de son charmant jardin, comme son nom 
le laissait présager ! Bienvenue chez Nathalie et Jordan, des 
hôtes comme on les aime, chaleureux, souriants et surtout 
bienveillants qui ont à cœur de faire passer un excellent 
moment à leur clientèle. Il est vrai que le Garden est pour 
Nathalie, l’accomplissement d’un rêve de petite fille, un 
projet longtemps nourri qui se concrétise en dernier avec 
l’ouverture de ce nouveau lieu gourmand et convivial à 
Divonne-les-Bains. Ici, rien n’est laissé au hasard, Nathalie et 
Jordan soignent chaque détail de l’accueil à la décoration (on 
vient de loin juste pour voir les toilettes !) tandis que le chef 
concocte en cuisine ses plats et ses tapas revisités à l’accent 
espagnol. Nouveautés de la saison, le brunch et les grillades 
cuites au brasero. Côte de bœuf maturé ou tapas du soir ? 
Une chose est sûre, une fois attablé au Garden, on ne sait 
jamais quand on va repartir ! 

 Le N°10 passe à table ! 
Tout nouveau, tout beau le N°10 nous donne 

rendez-vous dans un décor entièrement revu 
et corrigé avec une offre de restauration à 

découvrir sur ses trois terrasses extérieures.  
Au menu du chef divonnais Lucas Sauvin, une 

cuisine traditionnelle et du fait maison : tartare 
de bœuf ou de truite, burger et frites maison, 
buddha bowl végétarien, risotto du moment, 

glaces artisanales des Alpes et desserts 
confectionnés par le chef tout comme le pain 
des burgers. Si le café-bar du N°10 était déjà 
l’un des lieux de rendez-vous incontournables 

de la ville, c’est désormais à la table du N°10 que 
l’on vient partager de bons moments conviviaux 

et gourmands. Un tout nouveau départ pour 
l’adresse divonnaise. 

Le Club House, chic et décontracté 
Inauguré il y a 3 ans à l’initiative d’Hugo Radal, gestionnaire du Golf de 
l’Hippodrome, le Club House est devenu le QG des fidèles golfeurs, mais 
pas que ! S’il est particulièrement agréable, il est vrai, de venir ici se 
délecter d’un délicieux cocktail après avoir foulé  les greens du Pitch 
And putt, il n’est nécessaire d’être un joueur averti pour profiter du 
cadre privilégié du Club House. Du jeudi au dimanche, les fins de journée 
s’animent autour du Food Truck des Bergers au son des artistes de 
la scène locale, des DJ ou lors de soirées blindtest organisées chaque 

saison. En retrait de l’agitation urbaine, le Club house offre un décor apaisant, végétalisé, idéal pour se mettre 
« entre parenthèses » le temps d’un after-work ou d’une soirée musicale, un verre de bière artisanale de 
Gilly à la main. A l’image du golf attenant, reconnu pour la qualité de son parcours niché au creux des vallons 
du pied du Jura, le club house se distingue par son atmosphère chic et décontractée et nous prépare une 
nouvelle saison festive et prometteuse. 
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Les thermes 
prennent un nouveau chemin
Après avoir confié la gestion de ses Thermes à un prestataire privé 
durant 20 ans, la ville a décidé de reprendre possession des lieux et 
d’en assurer l’exploitation depuis le 1er octobre dernier. Une page se 
tourne pour l’établissement thermal qui s’offre une cure de jouvence. 
Après plusieurs mois de rénovation et de travaux d’embellissement, 
les Thermes ont ré-ouvert leurs portes et accueilli les curistes avec 
l’ambition plus que jamais affirmée d’être un centre de référence alliant 
les bienfaits de la cure 
thermale traditionnelle 

à ceux de la remise en forme moderne. 
(voir notre article dans le magazine). 

Tous à l’eau ! 
Avec l’arrivée d’un nouvel exploitant depuis l’an passé pour assurer 
sa gestion et relancer son animation, le centre nautique de 
Divonne-les-Bains est le nouveau lieu sportif et ludique pour se 
jeter à l’eau ! La société récréa/S-Pass, missionnée pour trois ans, 
ne manque pas d’ambition pour  faire vivre de belles expériences 
à ses visiteurs, qu’ils soient petits et grands, qu’il s’agisse 
d’apprentissage, de baignade ou d’activités ludiques et sportives. 
Avec sa piscine extérieure de 50m, unique sur le territoire du pays, 
son bassin d’apprentissage dédié aux activités sportives (aquagym, 
aquabike, aquafitness,...) et à l’apprentissage de la natation et 
sa fosse à plongeon de 4m de profondeur, le centre nautique 
se prête à toutes les disciplines aquatiques. « Notre première 
mission est de mettre l’accent sur l’apprentissage de la natation. 
Dans cette optique, nous avons créé l’Académie du Savoir Nager® 
avec des stages de natation à la semaine* pour s’initier ou se 
perfectionner de juin à août », souligne Mikael Vannier, nouveau 
directeur du centre nautique.
Envie de vous dépenser, de tonifier vos muscles et de brûler 
quelques calories tout en bénéficiant du plaisir d’être dans l’eau ?  
Avec la  programmation d’activités aquasportives proposée par 
le centre nautique (Aquabike, Aquafitness, et le tout nouveau 
Bodypalm), soit une vingtaine de séances hebdomadaires

animées par des éducateurs sportifs, vous n’avez plus d’excuses ! 
« Notre volonté est de rendre le centre nautique accessible au 
plus grand nombre, d’où des offres très attractives dont un nouvel  
abonnement saisonnier pour profiter des aquasports 
en illimité. Les plus jeunes ne sont pas oubliés avec une nouvelle 
aire de jeux gonflables accessible à partir de 2 ans et jusqu’à  
12 ans qui vient compléter des équipement ludiques, dont le 
toboggan, déjà fortement plébiscités ! » Prêt à plonger dans le 
grand bain ? 

Papa Josette Concept Store, 
un espace culturel surprenant 
Passionné de glisse et de design, Grégory Veyrat crée 
en 2014 Papa Josette, une entreprise au nom révélateur 
d’un univers joyeux et décalé. « Tout a commencé avec 
un poisson rouge baptisé Josette puis une blague faite 
à ma fille de 3 ans. L’ayant appelée « petite Josette » 
elle rétorqua « et toi tu es un Papa Josette ! Le nom de 
l’entreprise était trouvé ! » C’est au fond de son atelier 
que cet ancien salarié, bien trop à l’étroit dans son 
costume de commercial, commence à bricoler il y a  
6 ans. Très vite ses premières créations façonnées à la 
main suscitent un vif intérêt. Du skate à l’objet déco,  
il propose des meubles inédits, associe le fer et le bois 
dans des modèles qui ne manquent pas d’originalité. 
Signé « Papa Josette », chaque objet est unique, 
numéroté et reconnaissable à sa petite lanière de 
cuir. « L’idée est de proposer une gamme qui sorte de 
l’ordinaire, qui reste dans l’artisanat et qui le valorise, 
tout en traversant les générations sans prendre une 
ride. » Reconnu pour ses personnalisations de mobilier 
aux courbes épurées, élégantes et simples sans pour 
autant manquer d’audace, Papa Josette avait investi 
avec brio le centre de Divonne-les-Bains en février 
et mars dernier. De retour avec un nouveau concept 
store qui réunit ses créations et celles d’une dizaine 
d’artistes, il nous accueille tout l ‘été dans un lieu 
bouillonnant d’énergie et d’inspiration. Des œuvres 
de jlr concept aux Editions Taschen, Grégory Veyrat a 
sélectionné ses coups de cœur et des artistes de la 
région et propose chaque dimanche une animation, 
exposition ou performance de dj, graffeur, musicien, 
écrivain…, notamment avec Harley Davidson. A bon 
entendeur ! 
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La Quincaillerie Nova  
La nouvelle adresse  
dont on ne peut plus se passer 
Son ouverture le dimanche 20 juin dernier, a créé l’évènement et 
réjouit les Divonnais, curieux ou impatients de découvrir les lieux… 
La nouvelle Quincaillerie Nova, est, il est vrai une adresse unique en 
pays de Gex. Véritable « caverne d’Ali Baba » de l’artisan professionnel 
au bricoleur néophyte , la nouvelle enseigne divonnaise est aussi 
l’endroit où trouver son savon noir introuvable, l’ampoule qui dépanne, 
des poignées de porte design, la peinture pour relooker son intérieur 
ou encore la médaille gravée de son compagnon à quatre pattes ! 
A l’origine du projet, Aurélien Di Fiore, bien connu dans la région 
pour ses dépannages express et son savoir-faire en matière de 
serrurerie. A la tête de sa société Serrurerie Dépannage du pays de 
Gex depuis 6 ans, le jeune homme de 31 ans nourrissait déjà depuis 
une dizaine d’années le rêve d’ouvrir une quincaillerie. Un de ses amis 
est propriétaire du restaurant Nova rue Voltaire à Divonne-les-Bains, 
lors du premier confinement, il lui propose de racheter le droit au 
bail. C’est le début de l’aventure ! Sur 200m2, Aurélien Di Fiore réunit 
un choix incomparable de produits et matériaux pour la réparation, 
l’entretien de la maison, le bricolage, le jardinage, la rénovation de 
meubles, le nettoyage de la voiture, l’aménagement intérieur et 
extérieur…, sans oublier en exclusivité sur le Pays de Gex la gamme 
de coutellerie Victorinox, des puzzles et des maquettes pour nous 
divertir après la pose de notre porte de garage ! La Quincaillerie Nova 
propose non seulement la vente de matériel mais assure également 
l’installation d’une porte blindée par exemple ou encore la pose d’une 
serrure. « Mes deux activités sont très complémentaires, raison pour 
laquelle je compte bien continuer à conserver les deux », précise 
Aurélien Di Fiore qui n’hésite pas à offrir la livraison gratuite à domicile 
ou sur un chantier. L’exception, le choix, le service et le sourire en 
plus… Mais comment faisions-nous avant ?! 

Agence Bastien
Vous avez un bien à mettre en vente ? Un terrain à 
céder ? Mais à qui confier la transaction en toute 
confiance avec l’assurance d’être accompagné par 
un professionnel expérimenté ? Ancrée depuis 1976 à 
Divonne-les-Bains, l’Agence Bastien se distingue par 
sa parfaite connaissance du marché immobilier sur le 
territoire du Pays de Gex et son expérience en matière 
d’estimation et de transaction. Agence indépendante et 
familiale, elle est reconnue pour ses conseils précieux, 
son écoute, sa proximité… « Nous sommes aux côtés 
de nos clients tout au long du projet de Vente ou 
d’Achat. C’est notre grande force ! » souligne Christine 
PARISS. Une 2ème agence est née à ST-GENIS-POUILLY, 
permettant une meilleure proximité avec l’ouest 
gessien. L’Agence BASTIEN n’en reste pas là et continue 
le développent de son activité de Gestion Locative 
avec des conseillers dédiés et aux petits soins pour 
leurs clients. L’Agence BASTIEN participe aussi à de 
nombreuses opérations de Promotion et de ce fait, est 
en recherche constante de terrains. N’hésitez pas à les 
contacter, ils n’attendent plus que vous ! 
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R e s t a u ra n t  
La Suite
Face au casino, The Place To Be.

Après La Villa, son premier établissement 
situé à St Genis Pouilly, Mickael Hospital 
poursuit sa belle aventure culinaire avec  
La Suite, un restaurant niché au cœur de la 
cité thermale de Divonne et idéalement situé 
en face du célèbre casino.  
Lieu élégant et convivial, il séduit une clientèle 
de gourmets, friands de plats faits maison  
et de produits frais. Le maître des lieux 
propose de découvrir ses spécialités 
françaises mitonnées avec brio sous 
les yeux de ses hôtes, invités à partager 
l’effervescence de sa cuisine ouverte donnant 
directement sur la salle à la déco très cosy. 
Une nouvelle carte saura vous séduire avec 
ses poissons du jour (bar, turbot...) découpés 
en salle, son filet de bœuf aux morilles ou sa 
côte de Charolais, affinée de 4 à 6 semaines. 
Sans compter les tapas ou les fritures de 
sèches à partager en apéritif entre amis. 
Incontournables : les délicieuses tartes tatin 
et tartes de saison ainsi que le baba au rhum 
et son verre de rhum ambré régaleront en fin 
de repas vos papilles !

La Suite, 21 rue de Vigny - 01220 Divonne-les-Bains - 04 50 20 58 06 - www.restaurant-lasuite.fr

Fermeture lundi et mardi. Ouvert du mercredi au samedi de 12h à 14h et de 19h à 22h  
et le dimanche de 12h a 21h30 Non-Stop. Vente à emporter. 
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CA R N E T  D E  N OT E S

Le restaurant des Bergers
Sandra & Philippe, vos hôtes vous accueillent 
dans une ambiance authentique et conviviale 

On vient de très loin pour déguster l’incontournable fondue Michelin, 
un savoureux mélange de Comté, de Gruyère et de Vacherin fribour-
geois. C’est à Grilly que vous pouvez savourer la cuisine du restaurant 
et le service du Meilleur Ouvrier de France, Philippe Standaert. Pas-
sionné par la cuisine depuis l’âge de 15 ans, il fait ses armes à Reims 
dans un célèbre étoilé Michelin, puis rejoint la Haute-Savoie, sa région 
de cœur au Domaine du Mont d’Arbois à Megève avant de partir en 
Suisse en tant que directeur du restaurant des Philosophes à Genève. 
Sa rencontre avec le fromager Daniel Michelin, alors fournisseur de 
l’établissement, le convainc de démarrer une nouvelle aventure à Grilly 
près de Divonne-les-Bains.  
 
Depuis bientôt deux ans, avec sa femme Sandra, ils vous proposent 
une cuisine faite maison au coeur de la fromagerie Michelin. Les fon-
dues sont servies toute l’année, la Croziflette des Bergers au Morbier 
fermier et les Malakoffs au Comté fruité Michelin, bœuf séché sont 
largement plébiscités par la clientèle du Restaurant des Bergers, le 
Filet de bœuf race Montbéliarde grillé comble les inconditionnels de 
viande d’exception. Quant aux desserts, “I have a swiss dream” qui 
associe Fruits rouges, Meringue et double crème Michelin, il  porte 
bien son nom, je vous l’assure ! 
 
Le dimanche, place au brunch sur la terrasse et le jardin du restau-
rant avec un buffet sucré et salé et des plats chauds : Gambas 
croustillantes, sauce vierge, Croziflette des Bergers au Morbier Miche-
lin, Croustillants de reblochon aux noix, Pièce de viande du jour saisie 
à la plancha (bœuf ou volaille ou veau), sauces maison… Une cuisine 
élaborée à base de produits frais, en privilégiant le circuit court avec 
les artisans et producteurs régionaux. 
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Casa Italia
Pizza & Pasta

174, Grande Rue 
 01220 Divonne-les-Bains

04 50 48 57 39

Sur place et à emporter

Restaurant Casa Italia
74, Grande Rue 

01220 Divonne-les-Bains

04 50 48 57 39

Restaurant 

Il Gusto 
RESTAURANT ITALIEN, SPÉCIALISÉ FRUITS DE MER.  

76, Grande Rue
01220 Divonne-les-Bains

 04 50 28 93 02

 PIZZERIA FAMILIALE ITALIENNE

Retrouvez ici 
l’intégralité de nos partenaires !
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28. Comme une parenthèse de respiration

29. Portrait d’Alain Girod

30. Les thermes prennent un nouveau départ

33. La culture d’une hôtellerie de qualité

36. Ambiance montagne
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Portrait 
DANS LES PAS D’ALAIN GIROD,  
GUIDE ACCOMPAGNATEUR LOCAL 

Il connaît les sentiers de la Vattay, les forêts de 
Divonne-les-Bains et les alpages des Monts du Jura 

mieux que personne, Alain Girod a arpenté le moindre 
sentier d’une région qu’il affectionne. Originaire du Doubs, il 
grandit dans la ferme familiale aux côtés d’une mère 
agricultrice et d’un père forestier. « Je participais au travail 
dans la ferme avant de partir à l’école », se souvient cet 
amoureux de la terre et des grands espaces qui ne 
s’imaginait nullement enfermé dans un bureau ! 
Inconditionnel de la montagne, il pratique assidument le 
ski de fond, la randonnée, l’alpinisme, le ski de piste…, et 
s’oriente naturellement vers une activité professionnelle 
en lien avec la nature. Gardien de refuge durant 5 ans puis 
responsable de l’animation au sein de l’Office de Tourisme 
de Divonne et de l’école de ski de fond de la Vattay, Alain 
Girod est aujourd’hui un guide accompagnateur qui 
partage avec enthousiasme son expérience et ses 
itinéraires favoris. « Je me consacre désormais au 
développement touristique, à la valorisation de la région, 
de son environnement exceptionnel… Et pour la faire 
connaître, quoi de mieux qu’une randonnée au cœur de 
ses forêts de châtaigniers ou une sortie ski de fond sur 
ses sentiers enneigés pour la découvrir ? » De la visite des 
sources thermales aux randonnées entre Divonne-les-
Bains et Gex, au cœur du massif du Mont-Mussy, Alain 
Girod propose des activités à la demi-journée ou à la 
journée aux familles comme aux plus sportifs qu’ils 
accompagnent jusqu’au Colomby de Gex, sommet du Jura 
français dans l’Ain qui culmine à 1 688 mètres d’altitude. 
« En fonction du niveau des participants, j’adapte 
l’itinéraire avec des parcours plus ou moins 
acrobatiques ! » Grands dénivelés, couloirs abruptes ou 
promenades bucoliques, marcher dans les pas d’Alain 
Girod vous emmène à la découverte de la flore et de la 
faune, avec la chance peut être d’apercevoir un lynx, une 
marmotte, un cerf ou encore rencontrer le grand tétras 
dans la Réserve Naturelle Nationale de la Haute Chaine du 
Jura. Des alpages fleuris sur le chemin des Crêtes du Jura 
avec vue sur les Alpes aux pistes de skis de fond dans le 
cadre préservé de la Vattay…, laissez-vous guider, vous 
serez comblé.e ! 

Dossier Dossier

Comme une parenthèse de respiration

Elle se fait discrète comme pour mieux se préserver. 
Divonne-les-Bains fait partie de ces lieux que l’on 
voudrait garder confidentiels, juste pour soi ! Mais 

elle ne saurait dissimuler très longtemps toutes 
ses richesses, qui se dévoilent au premier regard : 
son cadre naturel privilégié, son lac, sa singulière 
douceur de vivre, son patrimoine architectural 
et thermal… Et dès lors que l’on s’y attarde, 
Divonne-les-Bains démontre son dynamisme 

commercial, sportif et culturel avec des boutiques 
et des produits de qualité, un marché renommé 

et bien-sûr ses Thermes et ses sources historiques. 
Séjourner à Divonne-les-Bains c’est aussi s’offrir 
un grand bol d’air, se reconnecter à la nature 

omniprésente avec son lac qui invite à la détente 
et à la pratique des sports nautiques, les Marais 

des Bidonnes et ses espaces naturels et les 
montagnes toutes proches, terrain d’évasion pour 

des randonnées avec vue. Autant d’atouts qui 
contribuent à un certain bonheur de vivre. 

Bien vivre ici et nulle part ailleurs ! 

 Arbres 
centenaires, parcs 

bucoliques, fontaines 
inspirantes : Divonne 

Les Bains ou l’appel au 
bien vivre ensemble.

 Divonne-les-Bains 
bénéficie de nombreuses 
sources à l’origine du 
thermalisme et d’un 
environnement naturel 
préservé.
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Architecture

Installée à l’origine en 1849 dans une ancienne manufacture, une première construction 
voit le jour début XIXe près de l’Espace Charles-Aznavour. Le bâtiment de style mauresque 

sera finalement détruit et les Thermes investissent l’actuelle mairie dans les années 60. 
Construits en 1990, les Thermes de 8000 m2 sont aujourd’hui composés de huit bâtiments reliés 
entre eux. « Une architecture avant tout fonctionnelle mais qui a beaucoup vieilli. Nous avons 
dû palier au plus urgent : remise en état des installations de production de chauffage et d’eau 
thermale, du système de traitement de l’air, du changement de la principale verrière, véritable 
épine dorsale du bâtiment… » A cela vient s’ajouter un embellissement des lieux, réfection des 
peintures et pose de parquets. Au total, près de 300 000 € ont été investis pour cette première 
phase de réhabilitation. 

Dossier Dossier

L E S  T H E R M E S 
P R E N N E N T  U N 

N O U V E A U  D É P A R T 

D
epuis la création des Thermes par le Docteur Paul 
VIDART en 1848, la station thermale de Divonne-
les-Bains a vécu des heures de gloire, renommée 
mondialement pour traiter les affections 
psychosomatiques puis, depuis 2018, les 

pathologies en rhumatologie. La commune, qui doit son nom à 
Divona “eau divine” bénéfice de nombreux atouts : des sources 
bienfaitrices et un environnement propice au bien-être que bien 
d’autres villes envient ! Uniques dans le pays de Gex, les Thermes 
de Divonne-les-Bains n’ont pourtant pas le succès qu’ils méritent. 
Leur redonner leur lustre d’antan ? Un objectif ! Pour réveiller la 
belle endormie, la ville a décidé de reprendre les Thermes et d’en 
assurer la gestion, après l’avoir confiée durant deux décennies à 
un prestataire privé. En devenant exploitant des lieux, la 
commune espère donner un nouveau souffle à ses Thermes 
dont le bâtiment date de 1990. « Celui-ci était devenue vétuste et 
avait besoin d’une importante rénovation. Ce prestataire s’était 
engagé à faire des travaux qu’ils n’ont pas faits. La mairie a donc 
mis un terme au contrat pour reprendre les choses en main. 
L’objectif ? Redorer le blason des Thermes et arriver à atteindre 
un équilibre financier avec pour objectif d’accueillir de nouveau 
2200 curistes par an », précise Alain Cusin, Directeur des 
Thermes. « La Ville a mis à profit ces 7 mois de fermeture liés à 
la crise sanitaire pour effectuer d’importants travaux de 
rénovation et d’embellissement pour refaire de nos Thermes un 
établissement de référence », souligne Vincent Scattolin, maire 
de Divonne-les-Bains. « Nous avions hâte d’accueillir les premiers 
touristes. C’est un signal fort du redémarrage économique de la 
ville et de cet équipement ». L’équipe, composée d’une vingtaine 
de salariés restés en place est renforcée par l’embauche de  
15 employés saisonniers auxquels la ville propose une formation 
d’hydrothérapeute. « Il s’agit d’une véritable renaissance avec à 
la clé de nouveaux projets en termes d’attractivité, d’accessibilité, 
d’économie d’énergie…, et l’arrivée d’un nouvel exploitant une fois 
l’équilibre financier retrouvé », conclut Alain Cusin. Les dés sont 
jetés ! 

 Vincent Scattolin, maire de Divonne-les-Bains, a été l’un des moteurs de cette reprise en main :  
« La Ville a mis à profit ces 7 mois de fermeture liés à la crise sanitaire pour effectuer d’importants travaux  
de rénovation et d’embellissement pour refaire de nos Thermes un établissement de référence »

 C’est en 1849 que voit le 
jour une première construction 

des thermes près de l’Espace 
Charles-Aznavour.
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Portrait 
FANNY DALMEDO 
La nouvelle assistante de direction 
des Thermes nous en dit plus sur 
leur renaissance.

Lorsqu’elle intègre les Thermes de Divonne-les-
Bains en 1991, Fanny Dalmedo n’imaginait pas 

être toujours dans les murs deux décennies plus 
tard ! Mais pour cette enfant du pays, l’idée de quitter 
le cadre de vie idyllique de la ville qui l’a vue grandir 
n’est pas envisagée. « Je suis partie en Angleterre et 
à mon retour j’aurais pu facilement aller travailler en 
Suisse. Mais je suis bien ici et j’apprécie une qualité 
de vie idéale surtout lorsque l’on a des enfants. » 
Fanny Dalmedo intègre les Thermes comme hôtesse 
puis responsable d’accueil avant de devenir 
Assistante de Direction, en charge du personnel,  
des plannings, des achats… « Ayant grandi à 
Divonne-les-Bains, travailler au sein des Thermes 
était une grande fierté car l’établissement était 
prestigieux. Les premières années, il y avait une 
réelle dynamique puis petit à petit les lieux ont vieilli, 
il n’y a pas eu de nouveaux investissements et les 
Thermes ont été laissés à l’abandon. C’était très 
regrettable. » Aujourd’hui, elle se réjouit de la reprise 
de la gestion par la Mairie et des travaux de 
rénovation et d’embellissement accomplis. « 
 Les premiers clients sont enthousiastes et c’est un 
plaisir de les accueillir désormais dans un bel 
établissement. » 

Dossier Dossier

Pour approfondir, retrouvez notre article sur l’eau 
dans le DLB N°1.

L A  C U L T U R E 
D ’ U N E  H Ô T E L L E R I E 
D E  Q U A L I T É

Prendre les eaux à Divonne-les-Bains ? Le comble du chic ! 
Avec le développement de son thermalisme, depuis le XIXe siècle la ville de Divonne-les-Bains se 
doit d’accueillir ses hôtes comme il se doit, ici l’hôtellerie c’est une longue histoire ! 
Si les premiers curistes sont logés dans « la grande maison » qui regroupe l’établissement 
hydrothérapique et des chambres à l’étage, à l’âge d’or du thermalisme, la ville doit pouvoir 
accueillir une riche clientèle dans de luxueux hôtels. Du Nouvel Hôtel datant de la fin du XIXe 
siècle au Domaine de Divonne****, elle a su cultiver et entretenir la qualité de son accueil 
hôtelier. 

De grands hôtels inscrits dans l’histoire…
En 1885,  un deuxième établissement de bains moderne, est édifié dans le style mauresque 
et l’ancien établissement de Bains devient Hôtel des Bains. Le thermalisme est alors en plein 
essor, et en 1892 Divonne obtient la dénomination « Divonne-les-Bains ». Pour faire face à ce 
développement et à l’arrivée du chemin de fer en 1899, la ville thermale doit nécessairement 
augmenter sa capacité hôtelière. 
Dès le début du XXe, le directeur de la Société des Bains, Charles Duborgel, alerte sur le besoin 
impérieux de construire un nouvel hôtel, luxueux et moderne pour accueillir une clientèle de plus 
en plus exigeante. Le projet est confié à l’architecte Frantz Fulpius qui imagine un grand hôtel 
de 44 mètres de long sur 18 mètres de large, proposant sur 4 étages 16 appartements complets, 
70 à 75 chambres dont 10 à cheminée par étage, avec chauffage central et ascenseurs…, le 
nec plus ultra !

 Au XIXe, afin de faire
face au développement
de son thermanlisme, la

ville compte de nombreux
hôtels et des pensions

meublées.LE
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En 1908, le Grand Hôtel ouvre ses portes et dévoile son architecture Art Nouveau, ses balcons 
en fer forgé et ses modénatures typiques de l’époque, travaillées en façade. Il est rapidement 
investi par une riche clientèle étrangère, russe, anglaise, turque ou égyptienne. Fréquenté par de 
nombreux américains,  l’hôtel sera surnommé le Chicago ! Aujourd’hui reconverti en Résidence 
du Parc, le bâtiment demeure l’un des plus emblématiques de Divonne, témoin de son histoire . 
A l’époque, outre son Grand Hôtel, la ville compte de nombreux établissements : l’Hôtel des 
Etrangers, l’Hôtel de la Truite, l’Hôtel Terminus, la Villa Paris-Rome, annexe du très renommé 
restaurant l’Ecu de France fréquenté par Saint Exupéry ou encore Léon Blum… Les curistes sont 
également accueillis dans les pensions meublées très répandues dans les villes thermales : l’Hôtel 
Pension Beaulieu, élégant bâtiment en pierre de taille, de style néoclassique, la Pension Branchu, 
l’Hôtel du mouton noir, la Villa Jorez, le Chalet de Mussy… Les repas y sont copieux, les petits plats 
faits maison pour satisfaire les papilles des exigeants clients !
Quant à l’Hôtel des Alpes, construit en 1930 sur la grande rue, il sera durant un demi-siècle l’un des 
fleurons de l’hôtellerie divonnaise, fréquenté notamment de 1946 jusqu’à la guerre d’Algérie par 
les familles aisées de Pieds-Noirs. L’offre hôtelière s’enrichit également en 1931 avec l’inauguration 
de l’Hôtel du Golf conjointe à la création d’un Golf de 18 trous implanté sur les terres de l’ancienne 
ferme des premiers établissements thermaux. Le nouvel hôtel construit sur les plans de 
l’architecte parisien M.Grassi est remarquable pour son luxueux confort et son style art déco 
caractéristique des années 30. 

… au luxe d’une hôtellerie contemporaine
Aujourd’hui Grand Hôtel du Domaine de Divonne****, l’établissement n’a rien perdu de sa splendeur 
d’antan avec son parc, ses arbres centenaires, son style et son architecture art déco. A Divonne-
les-Bains, le savoir recevoir se conjugue à tous les temps ! Si le lieu a su conserver son décor, 
symbole de son époque, il a su s’adapter aux nouvelles exigences de la clientèle en terme de 
confort et de services. L’Hôtel propose des prestations haut de gamme, 133 chambres, 11 suites, 
5 restaurants et 4 bars…, un vaisseau amiral qui fait la fierté de ville ! Véritable complexe dédié 
aux loisirs, le Domaine de Divonne**** dispose également d’un espace bien-être, d’une piscine 
extérieure et bénéficie d’un accès au Golf 18 trous et au Casino. Quant au restaurant, le Pavillon du 
Golf, il occupe l’ancienne ferme, propriété de la société des bains où les enfants venaient caresser 
l’âne Bijou et boire du lait au début du XXe siècle !
Un peu plus loin, dans un cadre de verdure tout aussi privilégié, un hôtel contemporain, La Villa du 
Lac, face aux montagnes des Alpes et du Jura, ne déroge pas à la règle. Décor soigné, chambres 
spacieuses, agréables terrasses et spa raffiné…, tout est réuni pour combler ses hôtes. Ces 
derniers, curieux et amateurs d’art contemporain, ne manqueront pas de contempler les œuvres 
de l’artiste Jean-Michel Alberola en déjeunant dans le restaurant ou autour d’un apéritif dans le 
bar de la résidence hôtelière de la Villa du Lac.
Du petit hôtel de charme au luxueux complexe, Divonne-les-Bains soigne ses hôtes (et pas 
seulement avec son eau « divine » !) fidèle à une tradition hôtelière qui coule de source ! 

 Reconnaissable par son 
style Art Déco, une imposante 

coupole mène au Casino de 
Divonne-les-Bains.
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Dossier Dossier

A M B I A N C E  M O N T A G N E

Si Divonne-les-Bains est à deux pas des eaux du Lac Léman, 
n’oublions qu’elle est aussi lovée non loin des belles montagnes 
du Jura. 

B
ercé par le doux clapotis des eaux du lac, difficile d’imaginer qu’à seulement 
quelques kilomètres de là, certains s’apprêtent à explorer les sommets le 
temps d’une randonnée. De par sa situation exceptionnelle au pied des plus 
hauts sommets des Montagnes du Jura, Divonne-les-Bains ne saurait se 
cantonner à son titre de ville thermale. A seulement 30mn de la station des 

Monts Jura, la commune du pays de Gex est une porte sur la nature en altitude, une proximité 
qui la rend si singulière et contribue à sa qualité de vie. Il suffit de prendre un peu de hauteur 
pour s’adonner à la randonnée, aux sports de glisse, contempler des paysages de montagne et 
des panoramas à 360 degrès. 

Terrain de prédilection des trailers
Avec son relief de moyenne montagne, ses paysages naturels et préservés, ses nombreux 
kilomètres de sentiers balisés, les Montagnes du Jura sont idéales pour la pratique du Trail. 
« Nous assistons à un incroyable développement de cette pratique », constate Alain Girod, 
guide accompagnateur qui se réjouit de cet engouement pour les sorties sportives en pleine 
nature. Et les stations s’organisent pour accueillir ses nouveaux pratiquants ultra équipés et 
entraînés, en témoigne l’espace trail Xavier Thévenard qui s’est installé au cœur du massif  
du Jura sur le site exceptionnel du Mont D’Or, plus haut sommet du département du Doubs 
(1 463 m) avec un parcours d’entraînement de 7 à 42km imaginés et testés par le  triple 
vainqueur de l’UTMB. De même, la station de trail Haut-Bugey propose différents parcours 
adaptés à tous les amoureux du trail : en bord de lacs et de rivières pour les débutants  
et le kilomètre vertical pour les plus aguerris !

Le Jura, terre nordique
Direction les montagnes du Jura, ses paysages vierges, ses forêts sauvages, ses lacs  
et ses combes, pour pratiquer des activités nordiques : chiens de traineaux, raquettes, marche 
et ski de fond… 
La géographie douce et accessible se prête merveilleusement à ce sport de glisse qui profite 
ces dernières années d’un engouement inédit. « Il y a quelques années, le ski de fond était 
réservé à des personnes plutôt âgées et n’avait pas vraiment la côte auprès de la jeune 
génération. Aujourd’hui, elle pratique davantage cette activité « écologique » et à la fois 
physique, en connexion avec la nature. »
Pour glisser à la force des jambes et des bras, que ce soit en pas alternatif dans les traces 
parallèles ou en « skating » dans une nature authentique et préservée, rendez-vous à la Vattay, 
au coeur de la réserve naturelle nationale de la Haute Chaîne du Jura. Renommé pour ses 
pistes de ski de fond et ses magnifiques panoramas sur le lac Léman ou encore le Mont-Blanc, 
le domaine propose une boucle de 30km sur des pistes damées tous les jours ainsi que 50km 
de sentiers balisés et sécurisés pour les raquettes à neige. Ces derniers mènent notamment 

DR
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jusqu’au Colomby de Gex, quatrième sommet le plus haut du massif 
jurassien, offrant à 1689m d’altitude une vue sur toute la plaine 
lémanique, les Alpes, les plateaux du Jura et les crêtes.
C’est à la Vattay que les plus grands champions de ski de fond viennent 
s’entrainer avec la garantie d’une bonne qualité d’enneigement avec 
des pistes culminant à 1400m d’altitude. Les plus confirmés peuvent 
se lancer quant à eux dans la Grande Traversée du Jura  longue de 
180km, un itinéraire à effectuer sur plusieurs jours ou encore dans 
l’emblématique Tranjsurassienne, une épreuve de ski de fond parmi 
les plus réputées en Europe qui se déroule sur 68km entre Lamoura 
et Mouthe. 
Lorsque le site nordique des Monts Jura avec ses 146km de pistes 
de ski de fond de différents niveaux se pare l’hiver de son manteau 
blanc, la magie opère… De quoi combler tous ceux qui sont en quête 
d’aventure, de grands espaces et souhaitent se mettre en jambes !

Tout schuss à 30mn de Divonne !
Dès les premières neiges, les inconditionnels du ski alpin ont 
seulement quelques kilomètres à parcourir depuis Divonne 
pour chausser et dévaler les premières pistes. Un privilège !  
Avec trois domaines au cœur de la station Monts-Jura, et 40 pistes, 
les débutants comme les skieurs aguerris trouvent à coup sûr leur 
spot idéal. Si le domaine Mijoux-Faucille s’avère particulièrement 
adapté pour faire ses toutes premières traces en évoluant en toute 
sécurité sur des pentes douces qui s’écoulent sous le sommet du 
Mont-Rond (1 596m), le domaine de Lélex-Crozet, ses pistes longues 
et ses grands dénivelés (800m) est apprécié des skieurs confirmés 

et des free-riders fondus de poudreuse ! A Menthières, petit 
domaine familial qui propose 7 pistes et 2 sentiers raquettes, place 
à la simplicité, aux plaisirs de la neige loin du tourisme de masse.
Et avant de redescendre, n’oubliez pas de déguster une bonne 
fondue aux morilles ou aux cèpes, de goûter le fameux bleu 
de Gex-Haut Jura AOP et l’incontournable tarte aux myrtilles.  
Le bonheur en altitude ! 

D É V E L O P P E M E N T 
D U R A B L E 

Pistes cyclables, développement des stations vélo, 
participation au World Clean Up Day…, Divonne-les-Bains 
passe à l’action pour préserver son patrimoine naturel.

La mobilité douce, une priorité pour voir la ville en vert !
Reconnue pour son environnement privilégié entre lac et montagne, Divonne-les-Bains 
s’attache tout particulièrement à le protéger en adoptant une démarche écoresponsable. 
Bâtir une ville plus respectueuse de l’environnement s’impose avec dans son sillage 
le développement d’une mobilité douce, que nulle ville ne peut désormais ignorer ! Pour 
Divonne-les-Bains celui-ci est une priorité. Place au vélo, place à l’électrique, le transport 
urbain se met au vert. Qualité de vie améliorée, diminution des émissions de gaz à effet 
de serre et des embouteillages, effets positifs sur la santé et à plus long terme sur la 
planète…, autant de raisons qui conduisent la municipalité à encourager l’écomobilité. Avec 
16km de pistes cyclables et de voies vertes, le vélo est le bienvenu à Divonne-les-Bains où 
tout est mis en œuvre pour faciliter sa pratique au quotidien ou pour des promenades le 
nez au vent ! De nombreux itinéraires permettent de se déplacer en toute sécurité. On peut 
ainsi se rendre du village de Crassier à Divonne par une voie verte, de même depuis les 
hameaux de Crassy et de Vésenex, il est désormais possible d’emprunter uniquement des 
pistes cyclables pour rejoindre le centre et le lac. Vous n’avez pas votre propre deux-roues ? 
Pas de soucis, des vélos sont mis à la disposition des usagers en libre service 7 jour/7 et 
24H/24 depuis l’implantation de bornes à proximité de l’Office de Tourisme. Un partenaire a 
été également sélectionné par la ville pour installer cet été 9 stations de vélos électriques 

Dossier Dossier

 Avec trois domaines au coeur 
de la station Monts-Jura,  

et 40 pistes, les débutants comme 
les skieurs aguerris trouvent à coup 

sûr leur spot idéal.
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dédiées aux entreprises. La société lyonnaise, Be2Bike, propose 
une solution unique (vélo + borne de recharge + application), 
idéale pour les entreprises qui permet de gérer de façon 
autonome une flotte de Vélo à Assistance Electrique dédiée 
aux salariés en solutionnant les aspects logistiques : recharge 
de batterie, sécurisation des vélos, gestion des clés et suivi… 
Les collaborateurs ont ainsi la possibilité d’utiliser des Vélos 
à Assistance Electrique pour effecteur leurs trajets domicile-
bureau ou pour des déplacements en journée, une solution 
présentant de nombreux avantages : flexibilité, rapidité, respect 
de l’environnement, santé et économie. Alors prêts à pédaler ? 
A Divonne-les-Bains, se déplacer à vélo n’a jamais été aussi 
simple ! 

Divonne-les-Bains, partenaire du World 
Clean Up Day, la journée mondiale  
du nettoyage de notre planète
A Divonne-les-Bains, pas de blabla, on passe à l’action ! 
Activement engagée dans la transition écologique : production 
d'énergie verte, jardins familiaux, marché « zéro déchet », le 
« zéro pesticide » pour l'entretien des espaces publics, achat 
de 8 véhicules électriques par les services communaux..., la 
ville donne également rendez-vous à ses concitoyens pour 
participer à un Mouvement fédérateur et mondial : le World 
CleanUp Day. Au programme, une journée de mobilisation pour 
ramasser les déchets dans la commune et se rendre acteur 
de notre environnement. L’idée est de réunir le maximum de 
participants, soulever des élans de solidarité et surtout générer 
une prise de conscience globale sur le fléau des déchets 
sauvages et faire évoluer les comportements. La mairie fournit 
les gants, les sacs et les pinces et c’est parti pour une grande 
opération de nettoyage. La ville de Divonne-les-Bains s’était 
engagée en 2020 et réitère sa participation en 2021, convaincue 
par la nécessité de faire évoluer les consciences pour mieux 
produire, mieux consommer et moins jeter. Rendez-vous le 
18 septembre prochain à 8H30 à l’esplanade du lac au grand 
CleanUp Day 2021 pour lutter contre la pollution urbaine et 
encourager le zéro déchet. Let’s do it !

Dossier Dossier

V E N E Z  C O M M E  V O U S  Ê T E S

La vie commerçante à Divonne-les-Bains : un exemple de vitalité. 
Petit détour par nos boutiques. 

V
ivre à Divonne-les-Bains c’est tout un art ! Il suffit de flâner dans son centre-ville pour 
apprécier un dynamisme qui ne s’accompagne pas des nuisances habituelles d’une 
ville qui bouge. Si la Grande Rue s’anime dès le lever du jour et que les nombreuses 
enseignes attirent une clientèle locale et Suisse, notamment le week-end, Divonne-
les-Bains demeure un lieu paisible qui a su conserver une certaine douceur de vivre. 

Celle-ci se traduit par une vie commerçante de proximité qui privilégie le contact humain. On 
découvre le plaisir simple de se rendre chez l’épicier, le boucher qui saura nous conseiller sur 
sa viande la plus tendre, le producteur local qui nous fera déguster son miel de fleurs sauvages 
fabriqué au pied du Jura… Ici qualité et authenticité sont les maîtres-mots, l’hospitalité un parti pris ! 
« La clientèle prend plaisir à venir se promener et faire les boutiques à Divonne-les-Bains où elle 
tisse de belles relations avec les commerçants. Ces derniers sont de véritables ambassadeurs 
de leur ville et contribuent à la rendre attrayante », souligne Corinne Crassard, Présidente des 
commerçants de Divonne-les-Bains. 
Le dimanche, on vient de très loin pour arpenter les allées animées du légendaire marché qui 
prend place le long de la Grande Rue, de la place de l’Église à la place des Quatre Vents, ainsi 
que dans la rue du Mont-Blanc, sur la place du Bief et sur la place Perdtemps. Incontournable 
rendez-vous gourmand et convivial, il réunit une centaine de commerçants qui proposent des 
produits d’exception en privilégiant l’alimentation locale. Le choix de l’excellence que l’on retrouve 
au quotidien en poussant la porte des commerces de bouche. 
Réputée pour ces derniers, Divonne-les-Bains l’est aussi pour son artisanat, ses petites boutiques de 
déco ou de mode où l’on vient rien que pour le plaisir des yeux avec l’assurance de toujours trouver 
l’objet, le petit cadeau à faire ou à s’offrir ! Envie d’une petite sortie shopping ? Suivez le guide…

 La beauté des sites divonnais n’empêche pas certains sites comme la 
promenade de Faizin d’être victime de déchets sauvages, un fléau contre lequel 

le “World Cleanup Day” tente de lutter. 
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Dossier Dossier

XO IKKS & ONE STEP
Depuis un peu plus d’un an, les inconditionnels de la 
marque se réjouissent de pouvoir trouver à Divonne-les-
Bains les collections easy chic signées IKKS pour hommes 
et femmes. Une ligne, un style auxquels vient s’ajouter 
la collection ultra féminine one step. Deux marques 
regroupées dans une même enseigne pour deux fois plus 
de plaisir !

Couleur Cuisine
La boutique de Corinne Crassard est une caverne d’Ali 
Baba dans laquelle trouver tout le nécessaire pour 
préparer des petits plats, être équipé.e comme un chef 
et avoir en prime un joli intérieur ! Elle propose près de 
cinquante marques dont Le Creuset, Magimix, Jacquard 
Français, Peugeot, Alessi, Leonardo, Brabantia… De quoi 
nous donner envie de passer du temps en cuisine !

Boutique Gala
Depuis dix ans, la Boutique Gala est 
une référence pour la vente de robes 
de soirées et de mariées. Elle habille 
aussi les hommes et les enfants pour 
toutes les cérémonies et propose 
également de retoucher vos propres 
vêtements. De la robe du grand soir 
à la tenue plus simple, en passant 
par le chapeau, le bijou ou encore le 
sac à main, Pia Gemmet, couturière 
styliste ayant une longue carrière 
dans la couture haut de gamme vous 

accompagne dans vos choix avec sourire et bienveillance.

Chlorophylle Flore 
Chez Chlorophylle Flore, on voit 
la vie en vert et cela depuis 30 

ans ! Depuis trois générations, la 
boutique familiale propose une 

sélection de plantes et de fleurs, 
des compositions florales, et 

est notamment reconnue pour 
son choix d’orchidées et ses 

nombreuses fleurs exotiques. 

Azur Fleurs 
Florilège de couleurs 
et de senteurs chez 
Azur Fleurs qui regorge 
de bouquets et de 
créations florales 
élaborées par Stéphane 
et Martine qui ont 
repris le magasin en 
octobre dernier. Et 
pour chaque occasion 

personnelle ou professionnelle ils composent à l’envi avec 
toujours des fleurs fraîches qui arrivent chaque jour.

Rocambole
Pour vous habiller, 
Sophie n’a pas son 

pareil ! Depuis 24 ans, sa 
boutique Rocambole fait 
le bonheur des hommes 

et des femmes (point 
de jaloux !) avec des 

marques comme Gant, 
New Zealand of Auckland, 
Gili’s, Hatley… et un choix 

d’accessoires, sacs, 
écharpes, maroquinerie… 

Papa Josette 
Dans son nouveau concept store qui réunit ses meubles inédits 

inspirés par l’univers du skate, et les créations d’une dizaine 
d’artistes, Grégory Veyrat saura vous surprendre. Un lieu inspiré 

et inspirant.

Kids Love Design 
Parce que le design n’est pas réservé aux grands, Séverine, la 
fondatrice de Kids Love Design, soigne la déco de la chambre de 
nos enfants comme n’importe quelle autre pièce de la maison 
avec une jolie sélection pointue et responsable de produits 
design (meubles, décoration, jeux, accessoires, idées cadeaux, …) 
pour enfants et adultes : Ferm Living, Muuto Design, Bloomingville, 
Mathy by Bols… Plus de 3000 références choisies avec soin 
pour tous les budgets à retrouver dans le family concept-store 
de Divonne et sur le e-shop. Le petit service en plus : une 
décoratrice d’intérieur à votre disposition pour vous conseiller et 
vous aider dans vos projets.
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PORTRA I T 
DANS L’ATELIER « PASSEUR DE TEMPS »,  

DAVID DONDÉ PASSE LE SIEN À PARFAIRE SON ART  
DANS L’HORLOGERIE. 

David Dondé, maitre des lieux et du temps, nous reçoit dans son atelier 
de Divonne-les-Bains où il exerce sa passion de l’horlogerie depuis janvier 

2018. Sur ses terres natales du Pays de Gex, reconnues historiquement 
pour son industrie horlogère, le Passeur de Temps redonne ses lettres de 
noblesse à un savoir-faire abandonné en redonnant vie à des merveilles 

d’ingéniosité, en réveillant des pendules endormies, en remettant les 
montres d’antan à l’heure. Car si le temps est précieux, le savoir-faire de 
l’artisan horloger l’est tout autant. Métier devenu rare, voire disparu dans 
de nombreuses régions, il perdure ainsi dans le Pays de Gex pour le plus 

grand bonheur des connaisseurs. « Ma mission comme « Passeur de 
Temps » est de permettre de conserver notre patrimoine, notre savoir-

faire, de faire en sorte que ces pièces, témoins historiques et artistiques, 
nous survivent. » A contre courant du raz-de-marée technologique et 

numérique, David Dondé remonte le temps en restaurant une horloge du 
musée de Cluses du XIXe, une Rolex de 1965 transmise de père en fils ou 
encore une montre inestimable de 1830 dans laquelle se dissimule une 

gravure... Meilleur apprenti de France et lauréat du 1er prix régional Avenir 
Métiers d’Art, le Passeur de Temps de Divonne-les-Bains crée également 

des montres uniques en série limitée dont 80% des pièces sont fabriquées 
dans son atelier. « Il me faut entre 3 et 4 mois pour confectionner un 

modèle », précise David Dondé, un homme qui ne compte pas son temps 
pour mieux sublimer le nôtre !

PORTRA I T 
CORINNE CRASSARD PRÉSIDENTE DU GROUPEMENT ECONOMIQUE 

DE DIVONNE-LES-BAINS 

Figure emblématique de la vie commerçante divonnaise,  
Corinne Crassard ne manque ni d’énergie, ni d’initiative pour faire bouger 
sa ville de cœur. Investie dans ses cinq boutiques du centre, elle préside 

depuis 15 ans l’association des commerçants, prête à remuer ciel et 
terre pour fédérer ses confrères ! Une tâche qui n’est pas toujours facile 
mais qui ne saurait décourager cette entrepreneuse déterminée qui ne 
compte pas ses heures de travail. Arrivée à Divonne-les-Bains en 1990 
après avoir revendu sa boutique lyonnaise, elle décide de reprendre un 
magasin de fleurs et se retrouve désormais à la tête de cinq enseignes 
au cœur de la ville ! Epaulée par Jacques, son mari, et leur fille, Sophie, 

elle gère avec rigueur et bonne humeur une affaire familiale, toujours à 
l’affût des tendances et des nouveautés. « Nous avons aussi une super 
équipe fidèle depuis de longues années, nos employés font vraiment 

partie de notre grande ‘‘famille’’ », précise Corinne Crassard qui se félicite 
de pouvoir contribuer à l’emploi local. Proche des élus, des acteurs 

économiques et de l’Office du Tourisme avec lesquels elle travaille main 
dans la main, elle s’attache à rendre la ville attrayante, à privilégier 
la qualité pour satisfaire une clientèle fidèle. « Nos clients ont leurs 
habitudes, ils viennent ici car ils sont sûrs de trouver leur bonheur. 

Mais faire face à la concurrence féroce du Web, n’est pas chose aisée ! 
Je me bats pour conserver nos commerces de proximité qui font vivre le 
centre-ville. » Entre ses boutiques Couleur Nature qui sélectionne les plus 

belles marques françaises de déco d’intérieur, l’Entrepôt Design,  
Chez Mariette, Couleur Cuisine et le magasin de sa fille, La pie en rose, 
Corinne Crassard trouve le temps d’organiser la braderie vide-grenier 

ou encore les animations de Noël… et le sourire en prime !
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LES 
4 SAISONS 
EN MODE 
DIVONNE !

 Divonne-les-Bains est reconnue pour ses arbres remarquables  
et sa végétation omniprésente.
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 Tiré depuis le lac de Divonne-les-Bains,  
le feu d’artifice offre chaque année  

un spectacle haut en couleurs. 
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 Le printemps est une saison idéale pour goûter 
à la douceur de vivre d’une ville verte et fleurie.
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 Place à l’hiver qui donne envie de prendre un 
peu d’altitude avec les montagnes à seulement 

quelques kilomètres.
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 Le lac et le centre nautique contribuent à faire  
de Divonne-les-Bains une destination idéale lors de la période estivale.

 Paddle, pédalo, kayak, vélo, course à pied… un cadre idyllique pour pratiquer ses loisirs favoris. 

 Qu’importe la saison,  
il y a toujours quelque chose à faire à Divonne !
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 Le casino est un lieu de divertisement  
qui accueille ses hôtes été comme hiver.
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 Lorsque la nature revêt ses couleurs d’automne  
et son manteau blanc… Magique !

W
ES

 PH
OT

OG
RA

PH
IE

LU
MI

NA
R 4



42 43
DLB MAGAZINE • 02 • 2021DLB MAGAZINE • 02 • 2021

D I VO N N E - L E S - B A I N S

G A ST R O N O M I E G A ST R O N O M I E

Gourmande
44. Rencontres - Les grands chefs de Gourmandiv’ 

 sont nos invités…

48. Rencontres de Chefs !

50. Récompense - Julien Thomasson décroche l’étoile  
pour le restaurant de l’hôtel La Mainaz

52. Cadeau - La recette du plat principal  
de Michel Roth pour Gourmandiv’ 2019
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A Divonne-les-Bains,  
on ne plaisante pas avec la gastronomie ! 

Intimement liée à son terroir, ses traditions et son art de vivre, 
elle trouve toute sa place dans une ville qui met à l’honneur 
des chefs talentueux, des produits d’exception, des commerces 

de proximité qui prônent la qualité et le savoir-faire. Pour porter 
haut les couleurs et les saveurs de l’Ain et promouvoir les métiers 

de bouche, l’Office de Tourisme lançait en 2012 le Festival 
Gourmandiv’, un événement proposant des animations autour de 
la culture et de la gastronomie : des dégustations, des spectacles, 

des démonstrations culinaires par des chefs, un marché de 
producteurs, un concours de cuisine, un dîner gastronomique… 

Au fil des ans, cet évènement gourmand a suscité un engouement 
croissant, réunissant près de 5 000 festivaliers en 2019.  

Pour fêter ses 10 ans Gourmandiv’ nous donne rendez-vous le 
samedi 9 octobre 2021 avec un programme qui promet de réveiller 

et de combler nos papilles !

C O U L I S S E S  G O U R M A N D E S 

C’est vous le chef !

P
our organiser un goûter d’anniversaire 
pour votre enfant et ses amis (et le 
déguster bien-sûr !), se prendre pour le top 
chef du jour, s’initier à la préparation d’un 
tajine avec ses collaborateurs…, rendez-

vous à l’école de cuisine Coulisses Gourmandes. Dominique 
Roué, chef étoilé Michelin, a quitté les cuisines des 
restaurants pour créer ce lieu évènementiel pédagogique 
et convivial il y a 16 ans. Avec lui, l’apprentissage du goût 
et des saveurs est devenu un jeu d’enfant ! On vient ici apprendre à préparer un plat 
ou s’initier à l’oenologie mais surtout partager un moment de plaisir gustatif, car 
après la formation, place à la dégustation ! Les cours sont proposés aux enfants, 
particuliers et entreprises qui raffolent de ces savoureux « team building » durant 
lesquels ils apprennent à concocter des sushis ou cuisiner à basse température. Une 
fois passée la porte de l’école, Dominique Roué nous invite à découvrir tous les midis 
sa crêperie (n’oublions pas qu’il est breton !) où il prépare galettes de sarrasin, crêpes 
au froment et gaufres. Très impliqué dans la vie divonnaise et fervent ambassadeur 
des produits de la région, il participera à la prochaine édition du Festival Gourmandiv’ 
avec un atelier/dégustation de crêpes et de gaufres et la location de matériel aux 
participants au concours. « Gourmandiv’ permet de faire connaître les richesses de  
la région et les talents culinaires du pays de Gex. J’étais coach pour le concours il y a 
deux ans, cette année je laisse ma place à un autre chef mais je suis ravi de participer 
de nouveau à cet événement fédérateur ». 

 Avec lui, 
l’apprentissage du 
goût et des saveurs 
est devenu un jeu 
d’enfant 
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U M I L E
la biodiversité dans l’assiette 

L
  

‘une est française, l’autre italienne… Ce qui les unit ? 
Une longue amitié et une même ambition : celle 
de préserver le patrimoine végétal de l’humanité en 
réconciliant écologie et économie et celle de remettre 
dans nos assiettes des produits sains et de la 

biodiversité. Alors que Anne déplore ne pas trouver une alimentation 
bonne pour la santé adaptée aux repas sur le pouce, Emanuela 
recherche des solutions pour un de ses enfants intolérant aux 
variétés végétales modernes. C’est ainsi que germe l’idée de créer 
Umile qui propose une sélection de produits à base de légumes 
essentiellement cultivés en permaculture et  dont les graines sont 
naturelles et reproductibles. Chaque aliment est cuit à basse 
température afin de conserver ses propriétés nutritionnelles et ses 
vitamines et toutes les matières premières sont rigoureusement 
sélectionnées auprès d’agriculteurs paysans du Jura, de la Bresse, de 
la Bretagne ou du Nord de la France mais aussi de la Sardaigne dont 
l’huile d’olive bio est extraite à froid. Crèmes de légumes, houmous 
lactofermenté, riz biologique, farine et huiles sont proposés sur le 
site de vente en ligne mais également sur les marchés de Divonne-
les-Bains et de Gex ou encore en boutiques spécialisées. 

L E  R E C T I L I G N E
Cuisine ludique à Gourmandiv’ 

R
endez-vous au Rectiligne, le restaurant 
gastronomique les pieds dans l’eau qui 
bénéficie d’une vue imprenable sur le lac 
de Divonne-les-Bains. Le propriétaire des 
lieux et chef d’orchestre,  Fabien Vivona, est 

ici comme un poisson dans l’eau, au sein d’un territoire qu’il affectionne. Fabien Vivona est 
accompagné par Valentin Vanbelle, un jeune chef  de 25 ans très talentueux et formé dans les 
grandes maisons étoilées. Ils travaillent à “quatre mains “ et les beaux produits sont systématiquement 
privilégiés en associant les saveurs et les textures avec, par exemple, des cuissons de carpaccio de 
joues de Lotte au fumet de poissons sur table. Au Rectiligne, l’originalité est dans l’assiette mais 
toujours parfaitement maîtrisée.  15/20 & Trois toques au Gault & Millau, entré au Guide Michelin en 
2018,  Fabien Vivona et toute son équipe visent désormais l’obtention d’une étoile. Le Rectiligne est 
rapidement devenu la table gastronomique incontournable de Divonne-les-Bains, c’est donc tout 
naturellement que celle-ci s’est associée au Festival Gourmandiv’ pour la deuxième fois. « Implanté 
et représentant de la gastronomie à Divonne, il était évident pour moi de participer à ce rendez-vous 
convivial. C’est une belle occasion de sortir de nos cuisines et d’échanger dans une ambiance 
détendue. Lors de la dernière édition, nous avions participé à un concours en faisant goûter un plat 
aux cinq saveurs. C’était très ludique ! » Cette année Fabien Vivona entend bien mettre en place de 
nouveau une découverte gustative autour du jeu… A suivre ! 

E P I C E R I E  F I N E  D E  M Y R T I L L E
Au bonheur des gourmets

I
nstallée au cœur de la Grande Rue de Divonne-les-Bains, 
l’épicerie fine de Myrtille, est un véritable écrin accueillant le 
meilleur de l’artisanat gastronomique français. Véritable 
ambassadrice du goût, Myrtille sélectionne des maisons 
traditionnelles, de producteurs reconnus pour leur respect 

environnemental et surtout la qualité et la saveur de leurs produits. Derrière 
chacun d’eux se cache une aventure humaine, un savoir-faire que Myrtille 
partage volontiers avec ses clients ! C’est ainsi que son catalogue de références 
exceptionnelles évolue constamment au gré de ses coups de coeur, de ses 
découvertes sur les salons ou lors de ses voyages, des demandes de ses 
clients. Un des objectifs de l’Epicerie fine de Myrtille est de faire découvrir ou 
redécouvrir aux gourmets des pépites culinaires. On y retrouve les produits 
laitiers de la Mère Richard, les produits de la mer de chez Kaviari, les sardines 
millesimées , les truites et saumons du Fumoir du Léman, de délicieux foie-gras 
du Gers, des terrines ardéchoises ainsi que des tapenades et affinades de 
Nyons. Des épices exotiques avec les saveurs en dosette de Max Daumin et les 
filaments de Safran iranien. Myrtille propose également une grande sélection 
de jus de fruits et confitures Alain Milliat, de douceurs avec les chocolats 
Bonnat de Voiron, les confitures de Christine Ferber. Côté fruits et légumes, 
Myrtille affiche un bel étal saisonnier. Sans oublier une belle sélection de vins 
et spiritueux : rosé de Provence, vins de Vienne, vin de Bourgogne, de Bordeaux, 
vin d’Alsace de la maison Faller, vin Jaune, Génépi, Chartreuse... Un véritable 
plaisir pour les yeux et les papilles ! 

 Préserver le patrimoine 
végétal de l’humanité en 

réconciliant écologie et 
économie 

 L’épicerie 
fine de Myrtille, 
est un véritable 

écrin accueillant 
le meilleur 

de l’artisanat 
gastronomique 

français. 
 Au 

Rectiligne, 
l’originalité est 
dans l’assiette 
mais toujours 
parfaitement 
maîtrisée. 
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Le Restaurant  
des Bergers
Situé à 5 min en voiture de Divonne-
les-Bains et Grilly, notre restaurant 
vous propose des spécialités 
fromagères faites maison. 

Nous avons le plaisir de vous accueillir du 
mardi au dimanche dans une ambiance 
boisée et conviviale ou sur notre terrasse 
ombragée lors des beaux jours.

Venez dégustez une cuisine authentique 
qui fait plaisir, Sandra et Philippe *Meilleur 
Ouvrier de France* sont aux petits soins pour 
le plus grand plaisir de vos papilles. 

Tous les dimanches, nous vous préparons un 
brunch fermier & gourmand, à découvrir en 
famille ou entre amis.

790 route de Divonne - 01220 Grilly - +33 9 67 46 46 73 - www.restaurantdesbergers.fr

NOUVEAUTÉ
Les Petits Bergers, le truck - Notre nouveau concept vous propose :  

Berger’s Burger, Chiken Burger, Malakoff Balls, Double Croque-Monsieur… 
A manger sur place ou à emporter • (localisation Pays de Gex à vérifier sur notre site internet) 

Tout le monde trouve son bonheur chez les Petits Bergers. 

G A ST R O N O M I E G A ST R O N O M I E

B O U C H E R I E  T R A I T E U R 

STÉPHANE & CHRISTOPHE
Le choix de l’exception
Déjà bien connu des inconditionnels amateurs de viande 

qui fréquentent sa boucherie de Ferney-Voltaire et le 

retrouvent sur le marché de Divonne, Stéphane Caron 

inaugurait en novembre dernier une nouvelle adresse 

au cœur de la ville thermale. A ses côtés dans cette 

nouvelle aventure, Christophe Blin, fidèle acolyte et 

boucher émérite. Les deux hommes se sont associés pour 

offrir le meilleur à leurs clients, des viandes maturées 

originaires du monde entier préparées par leurs soins à 

Bonneville à partir de bêtes achetées et sélectionnées sur 

pieds. Si l’on se presse chez Stéphane & Christophe pour 

découvrir le fameux bœuf de Kobe ou de wagyu, déguster 

du cochon ibérique, ou de l’agneau de lait, du veau élevé 

sous la mère, un simple plat de lasagne cuisiné, le gratin 

dauphinois, les salades du jour et les burgers maison font 

le bonheur des gourmets au quotidien. A table !

88 rue du mont blanc, 01220 Divonne-les-Bains - Tél : 04 79 19 06 02

RENCONTRES

Michel Roth
« Participer à Gourmandiv’ 
était pour moi  
une évidence » 

Michel Roth,  Meilleur Ouvrier De France & Bocuse 
D’Or 1991 est aujourd’hui le Chef Exécutif de l’Hôtel 
Président Wilson, A Luxury Collection Hotel à Genève. 
Véritable électron libre, il multiplie les activités 
dans l’univers culinaire dans lequel il excelle depuis 
de longues années avec cette insatiable envie de 
partager et de transmettre son savoir-faire et sa 
passion. Conseil en gastronomie, partenariat avec 
Air France et les Croisières du Ponant, actions pour 
la formation..., Michel Roth a plus d’une corde à son 
arc tout en continuant à régaler ses clients avec une 
cuisine traditionnelle classique rehaussée par une 
touche de modernité et un raffinement certain. Lorsqu’il 
y a deux ans on lui propose de participer au Festival 
Gourmandiv’, c’est sans la moindre hésitation qu’il se 
joint à l’aventure. « J’ai particulièrement apprécié l’état 
d’esprit de l’événement, des équipes avec notamment 
la participation des jeunes de l’école hôtelière. Travailler 
dans des conditions différentes avec une cuisine 
éphémère, était un véritable défi ! 
C’est comme cela que nous continuons à progresser. 
Participer à Gourmandiv’ est très enrichissant, 
je réitère cette année sans hésiter ! »

Guy Legay 
« Gourmandiv’  
est une histoire d’amitié  
et de passion » 

Meilleur ouvrier de France, auréolé de deux étoiles 
au guide Michelin et chef du Ritz durant 20 ans, 
Guy Legay est incontestablement une figure de la 
gastronomie française. De son terroir auvergnat 
aux tables les plus prestigieuses, il aura formé de 
nombreux chefs reconnus et élaboré des recettes de 
sauces renommées pour leur maitrise parfaite. Mais 
c’est avec humilité et enthousiasme que Guy Legay, 
désormais consultant international, évoque sa vocation 
et accompagne les jeunes cuisiniers, toujours prompt 
à participer à des évènements tels que Gourmandiv’. 
« J’ai travaillé durant une saison au Grand Hôtel de 
Divonne en 1963, l’occasion de nouer de belles relations 
amicales. Alors, même si je suis très sollicité j’ai tout 
de suite accepté par amitié de participer à Gourmandiv’, 
deux journées très sympathiques faites de rencontres 
et de partage autour d’une passion commune. Cette 
année encore je serai membre du jury du concours et 
cuisinerai sur place l’une de mes sauces issues de mon 
livre « Les sauces de Guy Legay. »

Jean Suplice
«  Je suis toujours 
enthousiaste lorsqu’il 
s’agit de  valoriser le terroir 
culinaire avec des personnes 
engagées et passionnées »

Enfant des alpages et des sommets, Jean Sulpice est 
un chef amoureux de la nature et des grands espaces. 
Sa cuisine s’en inspire, libre et sincère à son image. 
Après avoir exprimé son talent à Val Thorens durant 
quinze ans et décroché deux étoiles au Guide Michelin 
et le titre de Cuisinier de l’année 2018 décerné par le 
Gault & Millau, c’est dans son restaurant, l’Auberge 
du Père Bise au bord du lac d’Annecy, qu’il régale ses 
hôtes avec une cuisine qui sublime son territoire 
savoyard. Lorsque Guy Martin le contacte pour lui 
parler du Festival Gourmandiv, Jean Sulpice répond à 
l’invitation avec enthousiasme, par amitié pour un chef 
qu’il affectionne et qui partage son envie de valoriser 
le terroir culinaire mais aussi par attachement pour 
la région. « Le développement de la gastronomie 
sur un territoire dépend beaucoup de la volonté de 
personnes engagées et passionnées. Gourmandiv’ est 
un événement qui rassemble tout le monde lors de 
moments gustatifs et crée une véritable émulation. 
Cela contribue à la magie d’une ville comme  
Divonne-les-Bains. »
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Le Bon Accueil  
et la Perle Noire 
Deux lieux, deux fois plus de plaisir !

Redonner vie à un lieu Belle Epoque chargé 
d’histoire, tel était le défi du restaurant  
Le Bon accueil lors de sa création il y a 
deux ans. En investissant cette ancienne 
rotonde datant de 1891 dans laquelle les 
curistes venaient jouer au billard, conservée 
et rénovée dans le style de l’époque, le 
Bon Accueil offrait à sa clientèle un décor 
unique. Chef de cuisine de l’établissement 
dès son ouverture, Mr Desplanque et son 
associé décident d’en devenir propriétaire 
un an plus tard. Avec une exigence et un 
enthousiasme décuplés, il œuvre en cuisine 
tout en veillant à l’accueil et au service qu’il 
souhaite irréprochables. Au menu, des plats 
traditionnels et rassurant élaborés à partir de 
produits frais et de saison avec une carte qui 
évolue tous les quatre mois. Reste les mets 
incontournables de la maison : sole meunière, 
filet de perche, cœur de filet de bœuf aux 
morilles…, que l’on retrouve régulièrement 
sans avoir le moindre sentiment de lassitude ! 
Et s’il vous vient l’idée de changer de table, 
il suffit de descendre au rez-de-chaussée 
du restaurant pour découvrir un autre 
lieu, une autre ambiance… Bienvenue à la 
Perle Noire ! C’est en septembre 2009 que 
les deux associés élargissent leur offre de 
restauration avec l’ouverture d’un espace 
lounge desservi également par la cuisine du 
Bon Accueil. Ici place aux plats à partager, 
aux tapas et aux planches… Le foie gras, le 
saumon frais, les mini-burgers et les tartares 
se dégustent dans une atmosphère chic et 
branchée. On prend le temps de savourer un 
cocktail au bord de la Divonne accompagné 
de quelques huitres ou de calamars fris.  
En fin de semaine les lieux vibrent au son d’un 
groupe de jazz ou d’une animation musicale… 
Vous faites quoi ce soir ?

50 Rue de Lausanne - 01220 Divonne-les-Bains - 04 50 28 88 57 - www.lebon-accueil.com - www.laperlenoire.fr 

Ouvert 7 jours sur 7

G A ST R O N O M I E G A ST R O N O M I E

C L É M E N T  B R U N O 

L
a cuisine est une histoire d’amour pour Clément 
Bruno, dont le restaurant Chez Bruno à Lorgues est 
une institution. Entouré de ses deux fils, Samuel et 
Benjamin, il veille en patriarche attentionné sur ce 
temple dédié au diamant noir qu’il sublime depuis 

plus de 35 ans. Reconnu pour sa simplicité et sa générosité, le chef 
désormais à la retraite ne quitte jamais sa cuisine bien longtemps ! 
Mais en octobre prochain, il se rendra à Divonne-les-Bains pour la 
deuxième fois lors de Gourmandiv’ avec autant de plaisir à saluer les 
festivaliers que de servir à Lorgues les têtes couronnées venues 
déguster ses pommes de terre aux truffes ! « Je suis très rarement 
disponible pour ce genre d’événement mais je fais une exception 
pour Gourmandiv’ du fait de mon amitié indéfectible pour la famille 
Partouche et pour Hubert Benhamou, PDG du Domaine de Divonne, 
et de mon affection pour Divonne-les-Bains qui est un lieu 
magnifique. Le festival est un moment de communion, de réunion et 
de partage. Chacun apporte sa pierre à l’édifice pour faire découvrir 
les goûts et les saveurs avec humilité et sens de l’écoute. C’est 
l’occasion d’effacer le côté élitiste de la gastronomie en faisant 
découvrir des produits souvent méconnus, comme la truffe. » 
Heureux de pouvoir apporter sa notoriété et de partager son 
expérience, Clément Bruno se réjouit du succès de Gourmandiv’ qui 
contribue au rayonnement de Divonne-les-Bains et répondra présent 
cette année encore. 

« Gourmandiv’ est un moment  
de communion que nous partageons  
avec humilité »

RÉCOMPENSE
Julien Thomasson, l’étoilé de la Mainaz 

Dans le Pays de Gex une étoile tutoie désormais les 
sommets ! A 1250 mètres d’altitude, au cœur du 

Haut Jura, Julien Thomasson, le chef executif du restaurant 
de l’hôtel la Mainaz décrochait en janvier dernier une 
étoile au Guide Michelin. Une distinction amplement 
méritée pour l’ancien propriétaire des Ambassadeurs 
établissement de St Chamond dans la Loire où il a obtenu 
son Etoile Michelin après 3 ans. Après avoir fréquenté  
les cuisines de maisons prestigieuses Jean Paul Jeunet ** 
Michelin, Pierre Gagnaire *** Michelin à Paris ou encore  
le Château de Divonne * , il rejoint La Mainaz sur les 
hauteurs de Gex en mars 2019. Le lieu centenaire revisité 
de manière contemporaine, le cadre exceptionnel, la 
richesse du terroir et la vue panoramique sur le 
Mont-Blanc et le Lac Léman, sont autant de sources 
d’inspiration pour Julien Thomasson. Fier de sa région 
d’adoption, il met à l’honneur les produits locaux, le 
savoir-faire des producteurs avec lesquels il travaille 
étroitement. « Le tissage d’un maillage local avec les 
fournisseurs est essentiel. Je vais à leur rencontre, 
sélectionne quand c’est possible les produits de 
proximité : volaille de Bresse, poissons du lac, bleu de Gex, 
comté et lait bio du Jura …Et depuis toujours le ramassage 
des herbes sauvages (serpolet, reine des près, ail de 
l’ours…) C’est une question de bon sens, le bon sens 
paysan qui me vient sans doute de ma famille qui 
travaillait la terre. » S’il aime particulièrement préparer  
le fruit de sa cueillette, le ris de veau ou encore le 
Savagnin du Jura, Julien Thomasson cuisine à l’instinct.  
« A notre table gastronomique il n’y a pas de carte, je crée 
des menus surprises en fonction des arrivages, de la 
saison, des produits qui m’inspirent. Mon plat signature ? 
C’est que je n’en ai pas ! » Avec humilité, il partage sa 
réussite avec son équipe, convaincu qu’il doit continuer  
à gravir chaque marche l’une après l’autre toute en 
conservant l’esprit familial de la maison. 
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www.domainedivonne.com - www.casino-divonne.partouche.com - www.golfdedivonne.com

Évadez-vous tout près de chez-vous,  
pour une soirée, une journée ou un week-end. 

Découvrez au centre de Divonne,  
un resort au cadre raffiné,  

au cœur d’un parc arboré de 76 hectares.

HÔTEL ****
133 CHAMBRES

4  
RESTAURANTS

INSTITUT  
DE BEAUTÉ

PRACTICE & 
GOLF 18 TROUS

CASINO 15 SALONS DE 
RÉCEPTIONS
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G A ST R O N O M I E

Cadeau
LA RECETTE DU PLAT PRINCIPAL  
DE MICHEL ROTH POUR GOURMANDIV’ 2019

Noix de Saint-Jacques 
marinées aux choux 
colorés, crème  
Dubarry truffée
INGRÉDIENTS POUR 10 PERSONNES
25 pièces de St Jacques
1/4 de chou romanesco
1/4 de chou-fleur
1/4 de chou-fleur violet
1/4 de chou-fleur jaune
• 1 citron
• 50g brisures de truffe
• 30g truffe entière
• 1 oignon rouge
• 1 botte de ciboulette 
• 1 botte d’aneth

Marinade
• 1 échalote 
• 50g moutarde
• 50g vinaigre de Xérès
• 150g d’huile d’olive

Crème de céleri
1/4 céleri boule 
1/4 de crème liquide
• 1 échalote
• 1 oignon

Progression
•  Tailler le carpaccio de St Jacques (l’équivalent 

de 2 pièces par personne)
•  Faire la crème de céleri, passer au chinois 

puis ajouter les brisures de truffes
•  Tailler le reste des St Jacques en tartare, 

ajouter l’oignon rouge, la ciboulette ciselée 
et assaisonner avec le jus de citron, l’huile 
d’olive, le sel et le poivre

•  Tailler la moitié des choux en semoule et 
l’autre moitié en petits sommités 

•  Blanchir les sommités et assaisonner

Dressage 
• Poser le carpaccio
• Ajouter le tartare à l’emporte-pièce  

et au-dessus la semoule de choux
• Assaisonner le carpaccio, mettre les 

sommités et les pousses d’aneth
•  Couler autour la crème de céleri truffée
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D I VO N N E - L E S - B A I N S

Activement

VI L L E  AC T I VE VI L L E  AC T I VE

vôtre
57. Des équipements d’exception 

59. Label terre de jeux 2024 - Divonne-les-Bains figure  
parmi les 500 communes et intercommunalités labellisées  

par l’Association des Maires de France. 

59. « Golfement » beau depuis 1931 -  
Le Golf du Domaine fête ses 90 ans !

60. Tourisme d’affaires - Malgré la crise, le tourisme d’affaires  
peut compter sur Divonne-les-Bains.
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DES ÉQUIPEMENTS D’EXCEPTION

Plus de 100 associations, 365 animations 
ou évènements par an toutes structures 
confondues, des Thermes, un Casino et 

un golf renommés, des équipements 
de qualité… Une vitalité qui fait de 

Divonne-les-Bains une ville singulière. 
Petite, avec moins de 10 000 habitants 
elle a tout d’une grande et de l’énergie  

à revendre !

Considérée comme un espace de respiration aux 
portes de Genève, Divonne-les-Bains bénéficie 
d’un cadre de vie particulièrement privilégié, 

entre lac et montagne, auquel s’ajoute un niveau 
d’équipements exceptionnel pour une ville de cette 

dimension. Respectueuse de la nature et d’un 
environnement qui contribue à sa renommée, 
Divonne-les-Bains n’en demeure pas moins une 
commune engagée dans l’avenir, qui continue 
de développer ses infrastructures pour accueillir 
des évènements internationaux et séduire une 

clientèle d’affaires et de tourisme. 
Ecoresponsable et pleine de pep’s, la ville n’a pas 

fini de nous surprendre.

Depuis 1965, la ville de Divonne-les-Bains est réputée 
pour son hippodrome, un équipement sportif 
emblématique qui vient compléter le complexe haut 
de gamme (centre nautique, golf, lac). Les courses de 
trot et de galop font le bonheur des joueurs et des 
spectateurs qui pourront profiter durant l’été 2021 
d’un programme prometteur. 
Dates des courses à retrouver sur le site 

www.hippodromedivonnelesbains.com.

Place au théâtre et aux spectacles artistiques à 
l’Esplanade du lac qui figure parmi les équipements 
phares de la commune et du territoire du Pays de 
Gex. Théâtre, musique, danse, cirque, expositions 
créent régulièrement l’événement dans ce lieu 
culturel exceptionnel pour une ville de moins de  
10 000 habitants, qui bénéficie en outre d’une salle  
de spectacle d’une capacité de 498 places.  
Le vendredi 10 septembre sera dévoilée la saison 
culturelle pour 2021/2022. A vos agendas ! 
L’Esplanade du Lac accueille également un lieu de 
culture et de partage ouvert à tous : la médiathèque. 
Un lieu idéal pour venir travailler ou se détendre  
et dont l’entrée est libre et gratuite. 
Enfin, pour se divertir dans un décor unique,  
le cinéma-théâtre qui prend place au sein du 
Domaine de Divonne-les-Bains propose de nombreux 
films à l’affiche. 
Une programmation à découvrir sur le site 

www.cinemadivonne.com. 

www.esplanadedulac.fr 

 L’Esplanade du lac est un lieu de 
culture exceptionnel qui accueille de 
nombreux évènements et spectacles 

tout au long de l’année
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Le Golf du Domaine  
fête ses 90 ans !

Imaginez un parcours niché au creux des 
vallons du pied du Jura, à quelques kilomètres 

de la frontière suisse. Le Golf du Domaine, qui fêtera 
cette année ses 90 ans, est un véritable parc naturel 
arboré de multiples essences quasi centenaires, 
traversé de part en part par un ruisseau La Divonne.  
Un environnement d’exception qui a contribué 
à faire de ce golf l’un des meilleurs de France, en 
brandissant fièrement sa place dans le top 50 des 
golfs français. Ce parcours construit en 1931 dans le 
respect de son environnement propose, fait unique, 
six par 3, six par 4 et six par 5 à des joueurs de 
tout niveau qui trouveront de quoi satisfaire leur 
amour du jeu, qu’il soit ludique ou sportif. Amateur, 
professionnel, membre ou joueur de passage se 
donnent rendez-vous sur le parcours 18 trous avec 
vue imprenable sur le Mont-Blanc. Mythique ! 

Terre de Jeux

Divonne-les-Bains a obtenu le label « Terre de Jeux » 
décerné par le Comité d’organisation des JO et de 

l’association des Maires de France. La ville figurera donc parmi 
les communes françaises à avoir été labellisées par ladite 
association. En 2024, à l’occasion des Jeux Olympiques et 
Paralympiques, la France accueillera les athlètes et un public 
venus du monde entier. En attribuant le label « Terre de Jeux 
2024 », les organisateurs associent certaines collectivités 
territoriales à cet événement international et sportif. 
L’objectif ? Célébrer les Jeux Olympiques de Paris sur tout le 
territoire français et y laisser un héritage. En devenant « Terre 

de Jeux 2024 », Divonne-les-Bains s’engage ainsi à faire vivre la dynamique 
olympique sur sa commune, à mobiliser les initiatives et les énergies locales, 
pour organiser des célébrations et accueillir une clientèle du monde entier. 
Divonne-les-Bains entre dans la course olympique. Rendez-vous en 2024. 

PARTOUT EN FRANCE,  
VIVRE ET FAIRE VIVRE L’AVENTURE DES JEUX

Partenaires Mondiaux
Worldwide Partners

Partenaires Premium
Premium Partners

TERRE DE JEUX 2024  
EST UN LABEL DE PARIS 2024
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CENTRE NAUTIQUE 
Nager mais pas que !

Si le centre nautique de Divonne est réputé pour son bassin 
olympique de 50 mètres et ses 8 lignes d’eau qui permettent  
de pratiquer la natation de manière ludique ou sportive, il 
se prête tout aussi bien à des disciplines originales et des 
animations inattendues. Certes vous êtes bien en maillot de 
bain et goutez au plaisir de vous immerger dans l’eau mais 
oubliez un temps la brasse et les longueurs pour découvrir de 
nouvelles expériences ! 

L’Aqua ciné, une nouvelle animation estivale
Rendez-vous dès cet été dans le grand bain pour… une séance 
de cinéma ! Face un écran géant prenant place sur toute la 
longueur du bassin nautique, il ne reste plus qu’à s’installer 
dans l’un des bouées en forme de donuts, pour regarder 
dès la nuit tombée un grand film classique et populaire du 
cinéma français. L’Aqua Ciné crée l’événement le 16 juillet 
avec la projection du « Dîner de cons » un film réalisé par 
Francis Veber avec Thierry Lhermitte, Jacques Villeret, suivie le 
30 juillet par « Au revoir là-haut » signé par Albert Dupontel. 
En août, place à la détente et au rire avec « Intouchables », 
succès cinématographique d’Eric Toledano et Olivier Nakache 
et « Le sens de la fête » des mêmes réalisateurs. Nul doute 
que cette nouvelle animation estivale fera les bonheur des 
petits et des grands, les pieds dans l’eau et la tête dans les 
étoiles ! 

Tous à l’eau pour l’Aqua sport !
Le Centre nautique bénéficie d’un bassin d’apprentissage de 
162m2 qui accueille de nombreuses activités Aqua sport avec 
des nouveautés et une offre d’abonnement si séduisantes 
qu’elles pourraient bien réconcilier les plus récalcitrants avec 
le sport ! Avec un forfait annuel tout inclu à 190 € donnant 
accès au centre nautique, au bassin olympique et à tous les 
Aqua sport en illimité, il n’y a plus d’excuses ! Encadrées par 
des Educateurs diplômés d’Etat, 6 activités se pratiquent à 
l’envie : Aqua Bike, Body Palm, Aqua Fit niveau vert, bleu et 
rouge et Aqua power qui propose un circuit training plus 
intense. Celles-ci se pratiquent par petit groupe (maximum 
15 personnes) avec au total 19 créneaux repartis dans la 
semaine. Le sport à la carte avec tous les avantages d’une 
pratique non traumatisante dans l’eau ? Je ne sais pas vous 
mais moi je suis décidée !

282 Avenue des Alpes, 01220 Divonne-les-Bains - 09 71 00 69 26 - piscinedivonne.fr

Tourisme, affaires… 
et vice-versa !

Besoin de vous éloigner du stress et de 
l’effervescence de la vie urbaine pour réunir vos 

collaborateurs dans un lieu apaisant, bénéficiant d’un 
environnement naturel ? Ne cherchez plus. 
A Divonne-les-Bains, les séminaires et les évènements 
professionnels conjuguent détente et temps de travail 
dans un cadre privilégié. Qualité des lieux d’accueil et des 
infrastructures mises à leur disposition, environnement 
propice à la convivialité et à la déconnexion…, malgré 
la crise de Covid-19, Divonne-les-Bains a su rester une 
destination privilégiée pour les entreprises qui souhaitent 
partager avec leurs salariés une véritable expérience. 
Avec ses hôtels mythiques chargés d’histoire, ses 
montagnes toutes proches, son golf 18 trous, ses pistes 
cyclables et son lac, une chose est sûre, ils ne voudront 
plus repartir. 

 Environnement grandiose, équipements 
de qualité et hôtellerie adaptée : 3 conditions du 
tourisme d’affaires réunies à Divonne-les-Bains.
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L’IMMANQUABLE 
PROGRAMMATION  
D’UNE VILLE QUI BOUGE !

DREAM CARS DAY
Le festival DREAM CARS DAY revient 

à Divonne pour une nouvelle édition 

les 28 et 29 août prochains !  
Au programme : défilé et exposition 

de voitures de prestige, baptêmes 

au profit de association Enfance 

et Cancer, spectacle… à ne pas 

manquer pour les amateurs de belles 

mécaniques !

WORLD CLEAN UP DAY
Le World CleanUp Day est  une 

journée de mobilisation mondiale 

pour ramasser les déchets dans la 

commune et lutter contre la pollution 

urbaine. Rendez-vous le 18 septembre 
prochain à 8H30 à l’esplanade du lac 

TERRASSES EN MUSIQUE
Un programme de plus de trente 

concerts pendant tout l’été du jeudi 
au samedi ! www.terrassesenmusique.fr

COURSES HIPPIQUES
Calendrier - Hippodrome  

de Divonne-les-Bains  

www.hippodromedivonnelesbains.com

ESTIVALES
Concerts, cinéma en plein air, 

balades contées, marchés nocturnes, 

spectacles… LES ESTIVALES c’est 

près de 30 animations tout au long 

de l’été… Accueil | Les estivales 

(lesestivalesdedivonne.fr)

VIDE-GRENIER ET BRADERIE  
DES COMMERÇANTS
Samedi 28 août dans le centre ville, 

c’est le moment de faire des affaires ! 

GOURMANDIV’ - 10 ANS
Festival culture et gastronomie, 

gourmandiv fête sa 10ème année ! 

Animations, dégustations, spectacles, 

diner étoilé, grand marché des 

saveurs… Rendez-vous  
le 9 octobre 2021 !

FESTIVITÉS DE NOËL 
Décorations, chalets féériques, 

animations, spectacle lors de la grande 

cérémonie des illuminations, feu 

d’artifice… la ville de Divonne met les 

petits plats dans les grands pour les 

fêtes de Noël.

SAISON CULTURELLE  
DE L’ESPLANADE DU LAC
Le vendredi 10 septembre, la nouvelle 

saison culturelle de l’esplanade du 

Lac se dévoile…. Théâtre, danse, 

musique…. La programmation 

culturelle de l’esplanade du Lac est un 

incontournable de la région…

Esplanade du Lac

Découvrez la 

vidéo de Noël en 

scannant le  

QR code

LL’’AAggeennccee  BBAASSTTIIEENN  eesstt  uunnee  eennttrreepprriissee  
ffaammiilliiaallee,,  iinnddééppeennddaannttee,,  iimmppllaannttééee  
ddeeppuuiiss  4455  aannss  àà  DDIIVVOONNNNEE  LLEESS  BBAAIINNSS,,  
ffaaccee  aauu  ccaassiinnoo..
NNooss  aattoouuttss  ::  uunnee  ééqquuiippee  ddee  
1100  ccoollllaabboorraatteeuurrss  àà  ll’’ééccoouuttee  ddee  sseess  cclliieennttss  
eett  nnoottrree  ppaarrffaaiittee  ccoonnnnaaiissssaannccee  dduu  mmaarrcchhéé  
iimmmmoobbiilliieerr  ddaannss  llee  PPaayyss  ddee  GGeexx,,  ccoonnffoorrttééss  
ppaarr  uunnee  22èèmmee  aaggeennccee  àà  SSaaiinntt  GGeenniiss..

Agence Bastien TRANSACTION, pour l’achat et la vente de 

biens dans l’ancien comme dans le neuf avec comme fil rouge, 

de la prise de mandat à la vente d’un bien, le maintien du 

rapport humain. Nos collaborateurs sont à votre écoute pour 

vous accompagner dans la réalisation de vos projets immobiliers.

Agence Bastien PROMOTION, qui participe à l’élaboration 

de programmes immobiliers neufs, comme par exemple,  

la construction de petits ensembles de 10 à 12 logements, 

permettant un choix de qualité et d’authenticité. A ce sujet, 

l’agence est en perpétuelle recherche de terrains sur tout le 

Pays de Gex.

Agence Bastien GESTION propose des services de gestion 

locative. La complexité juridique invite le particulier à faire 

appel à nos services (recherche de locataires, gestion des  

visites, vérification de la solvabilité, état des lieux, régularisation

des charges, aide à la déclaration d’impôts et le suivi de  

réparations locatives).

Nous avons une demande importante de la part
de nos clients et sommes en recherche de terrains,
appartements et maisons sur tout le Pays de Gex

www.agencebastien.fr

D E P U I S  1 9 7 6

Rue des Bains
01220 DIVONNE-LES-BAINS

04 50 20 72 61

agence bastien 2.indd   1agence bastien 2.indd   1 19/07/2021   11:0719/07/2021   11:07

7 juillet
au 28 août

2021

D a n s e  |  C i r q u e  |  M u s i q u e  |  C i n é m a  |  B a l a d e  c o n t é e
K a m i s h i b a i  |  M a r c h é  n o c t u r n e  |  D r ô n e
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C L A P  D E  F I N 

VOTRE OFFICE 
DE TOURISME 

Pour préparer votre prochain séjour  
à Divonne-les-Bains, contactez les conseillers  
en séjour de l’office de tourisme.
L’office de tourisme est situé au cœur de la ville,  
à deux pas des rues commerçantes et face au casino  
de Divonne. Toute notre équipe est heureuse de vous  
accueillir à Divonne-les-Bains.

Bien-être, découverte, gastronomie, loisirs,  
hébergements, pratique, retrouvez-nous sur internet : 

www.divonnelesbains.comwww.divonnelesbains.com

Office de tourisme de Divonne-les-Bains 
4, rue des bains - 01220 Divonne-les-Bains 
Tél : + 33 (0) 4 50 20 01 22 
accueil@divonnelesbains.com
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 LES BONNES ADRESSES DE DIVONNE 

O P T I C I E N 
OPTIQUE DU GOLF  
VISION PLUS
Le meilleur pour vos yeux

Très attentive aux besoins de sa 
clientèle, son équipe met à votre 
service son savoir-faire et son expertise 
en santé visuelle. Pour pourrez y 
réaliser votre examen de vue tout en 
bénéficiant des meilleurs conseils et 
garanties pour vos futures lunettes ou 
lentilles de contact.

6 Grande Rue, Divonne-les-Bains 
Tél : 04 50 20 33 72 
www.vision-plus.fr.  
Fermé le lundi.

C O I F F E U R

AUDREY. LE SALON
A la pointe  
des tendances.

Envie, mesdames, de changer de 
tête, d’adopter un nouveau look,  
de rebooster une coupe ou 
d’illuminer votre visage ? Et vous, 
messieurs, de vous la jouer hipster 
avec une barbe complète bien  
taillée ? A votre écoute, Audrey 
et son équipe de choc sauront 
répondre à toutes vos attentes !

76 Grande Rue,  
Divonne-les-Bains
Tél : 09 50 47 57 01
www.audreylesalon.com

FORESTLAND
Avenue du Pont des Îles
01220 Divonne-les-Bains
Tél : +33 (0) 6 76 64 20 31 forestland.fr

Parcours 
Aventure

Des parcours aventure en forêt 
avec sécurité maximale Clic-It !

Attractions 
et animations

Profi ter en famille des animations 
et des attractions du parc

Laser Game 
Outdoor

Réveiller votre âme de guerrier 
et défi ez vos amis au laser game

Forestland Forestland 
parc de loisirs et d’animations

Forestland propose un concept original 
et chaleureux / ouvert 7j/7

Forestland .indd   1Forestland .indd   1 07/07/2021   13:0607/07/2021   13:06

R E S T A U R A N T 
LE GARDEN 
Le Garden éveille notre 
curiosité et nos papilles  

Il se passe toujours quelque 
chose au Garden. Cette saison, 
l’établissement de Jordan ne 
déroge pas à la règle, celle de nous 
surprendre et surtout de nous 
régaler avec une cuisine aux saveurs 
méditerranéennes, ses goûteuses 
tapas et ses viandes cuite au 
brasero, le tout dans un décor qui 
dénote. On ne s’en lasse pas ! 

=> Remise de 10% sur la note 
sur présentation de cette page.        
Offre non cumulable. Valable 
jusqu’au 30 juin 2022

93 Avenue de Genève,  
01220 Divonne-les-Bains
04 50 59 57 26  
www.restaurantgarden.com

C H O C O L A T I E R 

LE COMPTOIR  
DU CHOCOLAT. 
Des gourmandises  
faites maison.

Impossible de résister aux palets d’or, 
aux chocolats aux épices et autres 
douceurs concoctées sur place par 
l’artisan Christian Dumont. Nouvelle star 
de la boutique, un praliné au gingembre 
des îles Fidji et à la coco de Pondichéry. 
Une expérience à poursuivre attablé au 
salon de thé ou en terrasse…

283 Grande Rue, 
Divonne-les-Bains. 
Tél : 04 50 20 34 79
www.lecomptoirduchocolat.fr/
le-comptoir-du-chocolat. 
Fermé le lundi.



 

ANNECY | GRENOBLE | AIX-LES-BAINS | MONTAGNE

Retrouvez l’ensemble de nos résidences sur edifim.fr
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